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Rdpond aux questions suivantes :

1- Quelles sont les premidres 6tapes suivies d'une analyse physicochimique de viandes ?
La prdparation de l'dchantillon et le pr6ldvement de la portion servant d I'analyse sont
Ies deux premidres 6tapes d'une analyse physico-chimique.

'2^ Quel est le principe de ces techniques ?

L'aliquote prdleve pour l'analyse doit 6tre le plus repr6sentatif possible du lot
3- Citer et d6finir chaque maillon de la chaine de pr6ldvement.

Lot: ensemble d'une production alimentaire ou d'une matidre premidre.

Echantillon: portion du lot pr6lev6e au hasard ou selon des m6thodes
statistiques.

Sous-echantillon: portion de l'6chantillon prdlevde qui servira d la prise de l'aliquote.
Aliquote: appel6 parfois laprise d'essai, c'est la portion de l'6chantillon ou du sous-
echantillon utilisde pour une analyse physico-chimique.

4- Quelles sont les principes g6n6raux pour la prdparation des 6chantillons du lait
conditionnd et lait cru ?

Pour les laits homog6ndis6s, amener la tempdrature d 20oC, m6langer par inversion ou
par transvidage entre deux contenants et pr6lever imm6diatement l'aliquote.

Pour les laits crus, chauffer l'6chantillon e 38oC, mdlanger par inversion ou par

transvidage entre deux contenants, ramener la tempdratur e it20oC,m6langer de

nouveau et pr6lever immddiatement 1' aliquote.
5- Vous avez un dchantillon trop volumineux, comment procddez vous pour peser

l'aliquote ?

Le r6cipient dans lequel doit 6tre ddposd l'aliquote pour effectuer l'analyse n'est pas

plac6 sur la balance, pour des raisons diverses (poids trop 6lev6 du r6ci- pient,
rdcipient trop volumineux, 6chantillon perdant rapidement son eau, impos- sibilit6 de
transfdrer ad6quatement I'aliquote directement dans le r6cipient, etc). On place plutdt
l'instrument servant d prdlever l'aliquote sur la balance et on pro- cdde g6ndralement
par difference de poids.

6' Quelles sont les facteurs influengant le choix des techniques utilis6es pour le
pr6ldvement de I'aliquote ?

- la nature de l'6chantillon



: iJ:#fr:rifjfl ,?#ffiiffi 
(viscosit6, produit hygroscopique, etc)

- la suite du protocole expdrirne;;;i"

7- En plus de r'eau ribre. on peut trouver_l,eau ri6e par des ponts hydrogdne auxmacromor6cures, tels les polysaccharides et r", p*rJir... c,"rt une eau beaucoup

Ill,#ffiIil ilffi:"|,ll::*. ;chnique q,*ap.ui.ur,iser oo* orl.,,iner sa
La mdthode thermogravimdtrique est.la mdthode de rdference pour ra d6termination de
l'eau ou des sorides,"r"r*J"rTLr 

"ri-""rr;ffir:jr6cessire.emproi d,une dtuve

{;lii:: :: f;H,?H: "id", ;;';;; Jiil;#.';;,tenanr 
un agent dessdchant

un pdse I'echant,ron. on dlimine l-"ur par chauffage dans des conditions

L:.jf !i;i"t!1$lm::#,r,nx['J,::*;iHo"i,"*",oni*,.onpdse% S.T. = Masse (S.T.) x 100 = 
" """'

o/oHz0=100-%S.T 8- Masse (6chantiilon)

9- Dans Ia technique de Mojonnier; quel est le r6le de :a* Alcool dthylique dg5%:
Facilite l,extraction, l,alcool 6tant miscible avec l,dtftoute riaison enrre res prot6ines et resphosprroripiaesfi:l"l,1HiJ:X:,T,.?:fi"

ffi||: 
grasse; facilite la s6paration de ra prr*. 

"qrruse 
et de ra phase orga-

b- Ether6thylique :

Dissout Ia matidre grasse et la garde en solution 6th6r6e. L,6ther dissout dgale-ment tur peu d'eau conrenant une perite quantitd a" r"ria*;;;ilil.p".ur*n,causer des rdsurtats erronds d moins de correction subs.quente.


