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Q1 : Pour chaque question, cocher la bonne réponse.

1- Le chauffage des graines lors de Pextraction de ’huile & pour but :
a- Le chauffage des graines a 120°C. p
b- )Le chauffage a 80-120°C pendant 40 min.

= La présence de vapeur évite le phénomene d’oxydation.

d- Le chauffage a 120-150°C pendant 20 min.

2- Le lait de chaux est utilisé pour :
a- Augmenter la concentration du jus de diffusion impure.
@’récipiter une partie des impuretés contenues dans le jus.
=/ Provoquer la flottation des impuretés.
d- Fabriquer d’autres fibres alimentaires.

3. La composition chimique moyenne du muscle est :

a- Eau 75% ; proteines 20% ; lipides 3% autres substances 4%.

b- Eau 75% ; proteines 22% ; lipides 1% autres substances 4%.

¢- )Eau 75% ; proteines 19% ; lipides 2% autres substances 4%.
~ Eau 75% ; proteines 20% ; lipides 2% autres substances 3%.

4- La lyophilisation des aliments consiste en :

a- Une sublimation, une congélation puis une concentration.

b- Un moyen de conservation le plus largement utilisé.

= Une congélation, une mise sous vide puis une sublimation de la glace.
=~"Un chauffage, fludisation puis une mise sous vide.

5- Dans le fumage a chaud on applique des températures allant de :
a- De 25-60°C pendant quelques jours.
b- De 100-140°C pendant quelques 15min.
@ De 50-120°C pendant quelques 30 & 90 min.
Z De 15-25°C pendant quelques jours.

6- La jutosité de la viande est fonction de :
a- La découpe du morceau, I'tilisation adéquate du froid et la teneur lipidique de ce dernier.
b- Utilisation adéquate du froid et la teneur lipidique de ce dernier.
@a teneur lipidique et son pouvoir de rétention d’eau.
—La présence de la myoglobine et I’hémoglobine a la surface du morceau de viande.

7- La gélification du lait qui correspond a la coagulation de la caséine est assurer par :
a- Action de la chaleur lors de son chauffage.
b- Sateneur élevé en matiére grasse.
*acidification aprés développement des bact lactiques et la chaleur lors de sonchauffage.
~Le développement de S. thermophilus et R. albus.



8- Pour produire 140 kg de sucre blanc il faut :
a- 02 tonnes de betterave sucriére.
b- 02 tonnes de betterave sucriére et une tonne de canne a sucre.
"o\ Une tonne de betterave sucriere.
< 04 tonnes de betterave sucriere et une tonne de canne a sucre.

R2. Le convertissage : Des convertisseurs (cylindres lisses tournant en sens contraire)
regoivent les gruaux et les finots dans le but de les écraser pour obtenir de la farine.
Puis le mélange est envoyé sur des plansichters et les refus intermédiaires 4 nouveau
sur des convertisseurs. Ceci pendant 10 passages. Le refus final est une poudre
blanche appelée le remoulage blanc. La farine issue du convertissage correspond a
33% de la farine totale.

R3. En générale, le schéma classique de Dlextraction de I’huile d’olive est le
suivant :

1-Le lavage : enlever les traces d’impuretes, indispensable pour obtenir une huile de
bonne qualité et de bonne conservation.

2-Le broyage : par broyeur a marteaux, par rouleaux cannelés ou dentés ou encore par
broyeur a compresses d’un rouleau tournant a I’intérieure d’un cylindre.

3- Le malaxage: pour homogénéiser la pate et détacher les cellules lipidiques.
Chauffage par une double enveloppe avec possibilité d’injection d’eau.

4-L’extraction : par presses hydrauliques ou la pulpe est placée dans les scroutins
puis pressée, par €ssoreuse Ou par presses continues. Le giteau obtenu « grignons »
sera nouveau traité par eau/par solvant.

R4. L’épuration est 'une des principales étapes lors de I’extraction du sucre a
partir de la betterave sucriére. Elle se compose de deux étapes principales :

*Chaulage : le jus sucré est épuré a I’aide de lait de chaux qui précipite une partie des
impuretés et forme avec elles des sels insolubles.

*Carbonatation : le jus sucré chaulé est chauffé a une température de 80 a 85°C et
mis en présence du gaz carbonique. Celui-ci transforme la chaux en carbonate de
chaux insoluble, donnant ainsi un précipité granuleux facile a éliminer par filtration.



